Dans votre restaurant scolaire
Du 23 février au 20 mars 2026

EN MARRON LE LOCAL N VERT LE BIO EN ORANGE LES LABELS EN VERT : REPAS VEGETARIEN

hindi 23 février mardi 24 février jeudi 26 février vendredi 27 février
© MENUSESPAGNE
JAMBON & CORNICHONS SALADE VERTE SALADE THON ET OEUFS DURS TABOULE
GALETTE VEGETARIENNE PAELLA QUENELLES ST JEAN (LOCALES)
A LA BOLOGNAISE GRATIN DE CHOU P EEUR BIo AU POULET CAROTTES
EMMENTAL FROMAGE BEANC BIO CAMEMBERT BUCHE MI-CHEVRE
FRUTT DE SANISON RO COMPOTE DE FRUITS FLAN DE CATALOGNE FRUTT DESATSON BTG
lundi 2 mars mardi 3 mars jeudi 5 mars vendredi 6 mars
FRIAND AU FROMAGE SALADE DE RIZ 1GP CELERI REMOULADE
BOULETTES AU BOEUF PILONS DE POULET SAUTE DE PORC 16GI* gLl DSJELES'SBLE' s
PETITS POLS AUX OIGNONS HARICOTS VERTS 1 ET LEGUMES
BRIE YAOURT NATTRE BT EDAM FROMAGE BLANC AROMATISE
FRUIT DE SAISON COMPOTE DE FRUITS ERUEE DI SAISON B FLAN CARAMEL
lundi 9 mars mardi 10 mars jeudi 12 mars vendredi 13 mars
MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTES RAPEES PA’['EC%ER%‘?(’;’[;SS?E ET SALADE VERTE
ESCALOPE VIENNOISE OMELETTE AUX FINES HERBES AIGUILLETTES DE POULET
POMMES VAPEUR (LOCALES) BROCOLIS
BUCHE MI-CHEVRE TOMME NOIRE CAMEMBERT
CREME CARAMEL BEIGNET FRUIT DE SAISON CONMPOTEDEFRUITS BLO
. lundi 16 mars mardi 17 maxs jeudi 19 mars vendredi 20 mars
RADIS SALADE DE PATES HVE SALADE VERTE SAUCISSON ET CORNICHONS
SAUCISSE FUMEE HAUT DE CUISSE DE POULET BOULETTES DE BLE POISSON MEUNIERE
LENTHLESIGP PUREE DE LEGUMES HARICOTS VER TS BIO EPINARDS
YAOURT AUX FRUITS MIMOLETTE BLEU
FRUIT AU SIROP FRUEE DY SATSON 81O TARTE AUX POMMES FRRUTT DESATSON BIO
INFOS PRODUITS :
Toutes nos viandes sont frangaises. Les vlandes et ch {es locales provi t de GINEYS - LAC D'ISSARLES (07) La volaille lIocale de Royal Bernard i GRANE (26). De nombreux

Iégumes sont LOCAUX/REGIONAUX. NOS FRUITS DE SAISON (sauf banane, agrumes) SONT DE LA REGION. Les quenelles, soufflés et raviolis sont de SAINT JEAN - ROMANS (26),

Sous réscrve des approvisionnements
Monus susceptibles de conteniv des substances ou produits allergines. Pour toute info, merci de conracter le service nucrition au 04 75 91 13 92



Dans votre restaurant scolaire
Du 23 mars au 3 avril 2026

MARRON LOCAL EN VERT : REPAS VEGETARIEN

lund1 23 mars mardi 24 mars jeudi 26 mars .  vendredi 27 mars
HARICOTS BEURRE OEUFS DURS CELERI REMOULADE SALADE DE POIS CHICHES
SAUTE DE POULET PAVE FROMAGER MARMITE DE POISSON MSC
SEMOULE WVE POELEE DE LEGUMES PUREE DE PATATES DOUCES CAROTTES
TOMME NOIRE YAOQOURT AROMATISE YAOURTNATURE BIO BRIE
MOUSSE AU CHOCOLAT FRULT DESATSON BIO CAKE FRUCT DE SATSON BIO
lundi 30 mars mardi 31 mars DT ieudi 2 avril : vendredi 3 avril
BROCOLIS SALADE VERTE SALADE DE POMMES DE TERRE
JAMBON BRAISE CURRY DE POIS CHICHES CHIPOLATAS DU PLATEAU
OLUR DEBLL BIO iz ey CIHOU-PLEUR B1O EPINARDS
NTAL AOQP CAMEMBERT FROMAGE BLANC BIO EDAM
FRUTT M VSO 3O SEMOULE AU LAIT FRUIT DE SAISON S BRTEATIST[\iEERET PATE A
INFOS PRODUITS :

Toutes nos viandes sont francaises. Les des et charcuteries locales proviennent de GINEYS - LAC D’ISSARLES {07) La volsille locala de Royal Bernard 4 GRANE (26). De nombreux légumes sont
LOCAUX/REGIONAUK. NOS FRUITS DE SAISON (sauf banane, agrumes) SONT DE LA REGION. Les quenelles, soulés et raviolis sont de SAINT JEAN - ROMANS (26}

Sous réserve dus approvisionnements.
Menus susceptibles de contenir des substances ou produits allergénes. Pour toute info, merci de contacter le sevvice nurition aw 04 75 91 13 92



