Dans votre restaurant scolaire
Du 4 au 29 novembre 2024

Lévends MARRON LOCAL ENVERTLE BIO EN ORANGE LES LABELS EN VERT : REPAS VEGETARIEN

lundi 4 novembre mardi 5 novembre vendredi 8 novembre

jeudi 7 novembre

SALADLE DE POIS CHICHES SAUCH SALADLE DE PATES SAUCH
4 { NS I8 2 3 &
BT RAN NCCENINATGRE T FRIAND AU FROMAGE VINAIGRITTTS COCKTALL
SAUCE CARBONARA OMELLTTE A LA CIBOULETTE CORDON BLEU DE DINDE
PATES BUTTERNUT ROTIE CAROTTES SAUTEES EARICO TS VERTS A AT
BRIE YAQURT AROMATISE MIMOLETTE YAOURT NATURE
COMPOTE DE FRUITS FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON LIEGEOIS VANILLE
Iundi 1t novembre mardi 12 novembre jeudi 14 novembre vendredi 15 novembre
. CHOU-TLEUR TN SALADE SAUCH PATE DE CAMPAGNE ET
L= TR E M FONIEISE VINAIGRE T CORNICHONS
: 3POISSON S
_ CHILI SIN CARNE Fllee Tl !([L):I;?i?.]\\m B el
- LASAGNES A LA BOLOGNAISE
FERIE RIZ G BROCOLIS
YAQURT NATURE SAINT PAULIN FROMAGE BLANC
FRUIT DE SAISON CAKE A LA VANILLE CREME DESSERT PRALINE

lundi 18 novembre mardi 19 novembre jeudi 21 novembre vendredi 22 novembre

SALADE VERTE A L EMMENTAL SALADE DE POIS CIHCHTES 8ALUCE SALADE DEJIARICOFS VERTS A

OEUF DUR MAYONNAISE

SAUCE VINAIGRETTE VINATCRETTE L ECHALGTE SAUCE VINATGREETE
3 SPORCIGE ’ 5
) _ T ROTI DY g or(\;‘ II!L{(I)\}L FHYM ET
PAELLA VEGETARIENNE R
GRATIN DE CHOU-FLEUR PETITS POIS A L'OIGNON PATLS
MIMOLETTE FROMAGE BLANC BRIE YAOURT SUCRE
FRUIT DE SAISON FLAN CARAMEL COMPOTE DE FRUITS MOUSSE AU CHOCOLAT
lundi 25 novemibre mardi 26 novembre ' jeudi 28 novembre vendredi 29 novembre
. . ) SALADE DV LENTILLES SAUCH SALADE BF RIZGGP £1 MAals SALADE VERTE ET CROUTONS
SAECISSONIEIEORNICTIONS VINAIGRETTT SALCE VINATGRE T SAUCE VINAIGRETTE
SAUTE DE DINDE FAGON QUENELLES ST JEAN AMBON BRAISE GRATIN DE POISSON MSC
BLANQUETTE ! - J : A RN
POTIMARRON ROTI HARICOTS Y ERTS BROCOLIS POMMES DE TERRE VAPEUR
CANTAL AGP TOMME BLANCHE FROMAGE BLANC EMMENTAL
FRUIT DE SAISON COMPOTE DE FRUITS COOKIE FRUIT DE SAISON
INFOS PRODUITS :

Toutes nos viandes sont francaises. Les viandes et charcuteries locales proviennent de GINEYS - LAC D'ISSARLES (07) La volaille locale de Royal Bernard a GRANE (26). De nombreux
légumes sont LOCAUX/REGIONAUX. NOS FRUITS DE SAISON (sauf banane, agrumes) SONT DE LA REGION. Les quenelles, soufflés et raviolis sont de SAINT JEAN - ROMANS (26},

Sous réserve des upprovistonnements.
Menus suscepribles de concenir des substances on produtits allergenes. Pour tonte info, merci de contacter le service nutrition ait 04 75 91 13 92



Dans votre restaurant scolaire
Du 2 au 20 décembre 2024

Legende MARRON LOCAL LN NERTY LE RO EN ORANGE LES TABELS

ENVERT ! REPAS VEGETARIEN

lundi 2 décembre mardi 3 décembre jeudi 5 décembre vendredi 6 décembre

SALADLE DE POMMES DE TERRE

! t N sAL NN AR ! ) 3
BE U TERAN AU VINAIGRETT TABOULE D'HIVER CELERI REMOULADE SAUCE VINAIGRETTE
BOLOGNAISE VEGETALE BOEUF BOURGUIGNON FILET DE POISSON MEUNIERE
TARTIFLETTE
PATLS CAROTTES A L'OIGNON PUREE DE POTIRON
YAOURT NATURE MIMOLETTE YAOURT AROMATISE FROMAGE DE CHEVRE
COMFPOTE DE FRUITS GATEAU AU YAOURT LIEGEQIS VANILLE FRUIT DE SAISON
lundi 9 décembre ‘mardi 10 décembre jeudi 12 décembre vendredi 13 décembre
SALADE DE POLS CHHCHES SAUCE  SALADE VERTE A L'EMMENTAL
OEUF MIMOSA SALADE DE PERLES AU SURIMI N A e b s
i (5] TSSO LI
SAUCISSE LOCALE CORDON BLEU DE DINDE OMELETTE AU FROMAGE PRl D L(i IT,‘{‘)‘:M“ ~Erger
PRI
LENTILLES 1P CHOU T LT UR ROT EPINARDS A L'AIL PATLS
BRIE GOUDA YAOURT SUCRE TOMME NOIRE
COCKTAIL DE FRUITS FRUIT DE SAISON BEIGNET AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON
Iundi 16 décembre mardi 17 décembre ] vér_ldr'edi 20 décembre
SALADE DE LENTILLES SAUCH . g . et HARICOTS ROUGES EN SALADE
o= SALADE COLESI.AW CROISSILLON A L EMMENTAL P AR M
B , - SAUTE DE VOLAILLE AUX CEPES 11007 131 POTSSOM Mse saUcs
s iDL BOEUF A L T : TREPE AU F B ,
SAUTL DI BOEUF A LA MOUTARDE CREPE AU FROMAGE T MARRONS e
FATES POTIMARRON ROTI POMMES DAUPHINLE COEUR DE BLE
BUCHETTE LAIT MELANGE YAQURT NATURE CAMEMBERT
COMPOTE DE FRUITS FRUIT DE SAISON BUCHE DE NOEL LIEGEOIS AU CHOCOLAT

INFOS PRODUTTS ;
Toutes nos viandes sont francaises. Les viandes et charcuterias locales proviennent de GINEYS - LAC D'ISSARLES {07) La volalile locale de Royal Bernard & GRANE (26). Ds nombreux |égumes sont
LOCAUX/REGIONAUX, NOS FRUITS DE SAISON {sauf banane, agrumes) SONT DE LA REGION. Les quenelles, soufflés et raviolis sont de SAINT JEAN - ROMANS (26).

Sons reserve des approvisionnements.
Menus susceptibles de Ccontenir des substances on produits allergénes. Pony tonte info, merci de coniacter le service ninition an 04 7591 13 92



