Dans votre restaurant scolaire
Du 5 mai au 6 juin 2025

EN MARRON LE LOCAL ENVERT LL BIO

EN ORANGE LLES LABELS EN VERT : REPAS VEGETARIEN

lundi 5 mai mardi 6 mai jeudi 8 mai vendredi 9 mai

BETTERANES BIONIENALTGRE T FRIAND AU FROMAGE RILLETTES ET CORNICHONS
CORDON BLEU OMELETTE AUX HERBES
BRANDADE DE POISSON MS(C
PATES BlO COURGETTES BRAISEES FERIE
YAOURT NATURE EMMENTAL FROMAGE BLANC
FRUIT DE SAISON LOCAL LIEGEOILS VANILLE COMPOTE DE FRUIT'S

Iundi 12 mai mardi 13 mai . jeudi 15 mai ‘vendredi 16 mai

SALADE DE POMMES DE TERRE SALADE DE TOMATES CONCOMBRE VINAIGRETTE JAMBON BLANC

ECHINE DE PORC TGP SAUCE AUN

STEAK HACHE P BOLOGNAISE VECETALE POISSON PANE
RATATOUILLE POMMES ROSTI PATES BIO EPINARDS A L'AIL
MIMOLETTE FROMAGE BLANC YAOURT SUCRE SAINT NECTAIRE ADP
DONUTS FRUIT DE SAISON LOCAL FRUIT DE SAISON LOCAL COMPOTE DE POMMES
lundi 19 mai 1 mardi 20 mai jeudi 22 mai vendredi 23 mai
SAUCISSON ET CORNICHONS SALADE VERTE OEUF DUR MAYONNAISE CAROTTES RAPEES
ESCALOPE DE DINDE SAUCE SAUTE DE BOEUF LOCAL AUX FILET DE POISSON MSC AUX
CREME N . OLIVES FIERDES
PAELLA VEGETARIENNE
BROCOLIS HARICOTS BEURRE PERSILLES PATES BIO
YAOURT NATURE EMMENTAL EDAM FROMAGE BLANC
FRUIT DE SAISON CREME VANILLE CRUMBLE AUX POMMES FRUIT DE SAISON

lundi 26 mai : mardi 27 mai  jendi 29 mai ' vendredi 30 mai

CREPES AU FROMAGE TABOULE
HAUT DE CUISSE DE POULET

JAMBON BRAISE

LOCAL
PETITS POIS FIARICOTS VERTS BIO FERIE PONT
YAOURT TOMME BLANCHE
FRUIT DE SAISON LOCAL MOUSSE AU CHOCOLAT
lundi 2 juin mardi 3 juin jeudi 5 juin ~ vendredi 6 juin
MACEDOINE DE LEGUMES MELON TOMATES VINAIGRETTE PATE DE CAMPAGNE
" . —— ESCALOPE DE DINDE SAUCE . :
S - .
NUGGETS DE POULET CURRY DE POIS CHICUES MOUTARDE POISSON MEUNIERE
HARICOTS BEURRE A L'AIL RIZ 1GI POMMES ROSTI RATATOUILLE
MIMOLETTE YAOURT NATURE FROMAGE EMMENTAL
FRUIT DE SAISON CREPE CAKE FRUIT DE SAISON
INFOS PRODUITS :
Toutes nos viandes sont frangaises. Les viandes et charcuteries locales proviennent de GINEYS - LAC D'ISSARLES (07) La volaille locale de Royal Bernard 2 GRANE (26). De nombreux

légumes sont LOCAUX/REGIONAUX. NOS FRUITS DE SAISON (sauf banane, agrumes) SONT DE LA REGION. Les quencelles, soufflés et raviolis sont de SAINT JEAN - ROMANS (26).

Souts icserve des approvisionnements.
Menus susceptibles de contenir Jes substunces ou produits allergenes. Powr ronte info, merci de contacter le service nutrition au 04 75 91 13 92



